




Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

SHIRO BENTO
白 鮨 便 當

Tsukemono

漬物

Selected sashimi
Toro, botan ebi, akagai, hamachi, sake

精選刺身 (吞拿魚腩，牡丹蝦，赤貝，油甘魚，三文魚腩)

Seared scallop sushi with mentaiko

燒明太子帶子壽司

Seasonal sashimi carpaccio

時令魚薄切

Negitoro don

碎蔥吞拿魚腩丼飯

HK$418 per person

Additional option: 

Tonkotsu ramen 日式叉燒拉麵          +HK$60
(Pork broth/soy chicken broth) 豬骨濃湯/醬油雞湯

Wagyu beef udon 和牛烏冬           +HK$80



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

B E N T O B O X

Ramen Bento / 拉麵便當定食
Shiro tonkotsu ramen or shoyu ramen or curry udon
豬骨拉麵  或  醬油拉麵  或  咖喱烏冬

Grilled chicken or beef tenderloin
汁燒鷄扒  或  芥末籽牛柳

Prawn tempura or vegetable tempura
大蝦天婦羅  或  雜菜天婦羅

Salt-grilled mackerel
鹽燒鯖魚

268

Saikyo-style grilled black cod
銀鱈魚西京燒

Pan-fried foie gras and beef tenderloin
香煎鵝肝伴牛柳

Scallop and prawn tempura
帶子配大蝦天婦羅

Wagyu beef udon
和牛烏冬

3 pieces of assorted sushi
３件什錦特上壽司

388

Signature dish  廚師推介

Served with salad and pickles

以上套餐配中華沙律及漬物

Served with salad and pickles

以上套餐配中華沙律及漬物

Saikyo-style grilled black cod
銀鱈魚西京燒

Prawn and soft-shell crab tempura
大蝦配軟殻蟹天婦羅

Grilled scallop with mentaiko sauce
香煎帶子配明太子醤

338

Served with miso soup, salad, rice and pickles

以上套餐配味噌湯、中華沙律、飯及漬物

Seafood Bento / 海鮮便當定食

Premium Bento / 特上便當定食



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

SUSHI & SASHIMI

338刺身セット
Sashimi set / 刺身定食
12 pieces of chef’s selected sashimi

218 デラックス刺身セット
Deluxe sashimi set / 特上刺身定食
12 pieces of chef’s selected sashimi

328寿司セット
Sushi set / 壽司定食
10 pieces of chef’s selected sushi

218 デラックス寿司セット（トロ入り）
Deluxe sushi set  / 特上壽司定食
12 pieces of chef’s selected sushi
including o-toro,botan ebi & hamachi 

318ねぎトロ丼セット                                         
Negitoro don set
碎葱吞拿魚腩飯定食
Chopped fatty tuna with spring onion
on sushi rice

268 特上ねぎトロ丼セット
Deluxe negitoro don set
特上碎葱吞拿魚腩海膽飯定食
Chopped fatty tuna with spring onion and 
sea urchin on sushi rice 

328ちらしセット                                       
Chirashi set
雜錦魚生飯定食
Mixed sashimi on sushi rice

238 デラックスちらしセット（とろ入り） 
Deluxe chirashi set
特上雜錦魚生飯定食
Mixed sashimi on sushi rice with toro

288ばらちらし寿司セット                                         
Bara chirashi sushi set
雜碎魚生飯定食
Chopped sashimi on sushi rice

198 ウニいくら丼セット
Uni ikura don set
海膽,三文魚,三文魚籽飯定食
Sea urchin, salmon & salmon roe on sushi rice

268炙りミックス刺身丼                                                                                  
Seared mix sashimi don set
火炙上什錦魚生飯定食
Seared 4 kinds of daily sashimi
with Japanese dressing on sushi rice

268 炙りえんがわと醤油焼きしちみ
サーモンタルタル丼のセット 
Seared engawa don set
炙燒平目魚裙邊伴醬燒七味三文他他飯定食
Seared shoyu engawa and finely chopped steamed 
salmon with shichimi on sushi rice

刺身サラダ定食                                                                                   
Sashimi salad set
特上魚生沙律定食
Chef’s selected sashimi salad

188

Signature dish  廚師推介

The above sets are served with miso soup, salad and pickles

以上套餐配味噌湯、中華沙律及漬物

The above sets are served with miso soup, salad, rice and pickles

以上套餐配味噌湯、中華沙律、飯及漬物



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

TEMPURA & ONMONO

豚肉生姜燒き                                                                                                        
Pan-fried sliced pork loin with
ginger teriyaki
生姜豚肉燒定食

238

黒豚とんかつ定食                                                                                                                                               
Tonkatsu black pork cutlet
九州黑豚吉列豬扒定食

248

PORK

燒きサバ                                                      
Salt-grilled mackerel
鹽燒鯖魚定食

188

銀鱈西京燒き                                                                                                       
Saikyo-style grilled black cod
銀鱈魚西京燒定食

298

FISH

鳥照り燒き                                                                                                                                                
Grilled chicken teriyaki 
汁燒雞扒定食

228

CHICKEN

BEEF
牛肉ステ一キ                                                                                                  
Pan-fried rib-eye with garlic soy 
牛肉香味燒定食

338

牛フィレステ一キ                                                                                                                                               
Pan-fried gyuniku fillet steak
with creamy mustard sauce 
法國芥末籽牛柳定食

288

和牛の野菜炒めと
ほうれん草の胡麻和え定食                                                                                                                     
Stir-fried wagyu beef with assorted
vegetables and wilted spinach with
home-made sesame sauce 
和牛炒雜菜伴芝麻菠菜卷定食

248

Signature dish  廚師推介

天婦羅                                                                                                  
Prawn and vegetable tempura  
雜錦天婦羅定食

238

TEMPURA

カツカレー
Japanese curry with black pork loin cutlet  
咖喱吉列豬扒飯定食

248

鰻丼                                                                                                                                         
Chargrilled eel rice in stone pot
石鍋鰻魚飯定食

298

The above sets are served with miso soup, salad, rice and pickles

以上套餐配味噌湯、中華沙律、飯及漬物

248天婦羅うどん                                                                                                                                              
Prawn and vegetable tempura with udon 
雜錦天婦羅烏冬定食

268天婦羅うどんと鰻丼                                                                                                                                               
Mixed tempura with udon and grilled eel on rice  
天婦羅烏冬伴鰻魚飯定食

OTHERS

The above sets are served with salad and pickles

以上套餐配中華沙律及漬物

The above set is served with miso soup, salad, rice

and pickles  /  以上套餐配味噌湯、中華沙律、飯及漬物

The above sets are served with miso soup, salad and pickles

以上套餐配味噌湯、中華沙律及漬物



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

鮪-大卜口
大吞拿魚腩

O-toro 
fatty tuna

108
1 pc

328
3 pcs

鮪-中卜口
中吞拿魚腩

Chu-toro
 medium fatty tuna

148 268
3 pcs

鮪-赤身
吞拿魚

Maguro
tuna 

90 180
3 pcs

ハマチ
油甘魚

Hamachi
yellowtail 

80 168
5 pcs

しまあじ
深海池魚

Shima Aji
jack mackerel

108 200
5 pcs

鮭
三文魚

Sake
salmon

55 98
5 pcs

雲丹
海膽

Uni
sea urchin

158 270
3 pcs

ぽたん海老
牡丹蝦

Botan ebi
giant sweet prawn 

160 160
2 pcs

甘海老
甜蝦

Ama ebi
sweet prawn

98 125
5 pcs

玉子
玉子燒

Tamago
japanese omelette

38 75
6 pcs

SUSHI & SASHIMI

SUSHI

帆立貝
帶子

Hotategai
scallop

168

SASHIMI

168

烏賊
烏賊

Ika
squid

40 80
5 pcs

SUSHI SASHIMI

Signature dish  廚師推介

真鯖魚
鯖魚

Saba
mackerel

120 180
5 pcs

とび子
飛魚子

Tobiko
flying fish roe

68 100

鰻
鰻魚

Unagi

freshwater eel

80

蛸
八爪魚

Tako

octopus

40 80
5 pcs

ほっき貝
北寄貝

Hokkigai
surf clam

60 100
4 pcs

いくら
三文魚魚子

Ikura
salmon roe

118 180

赤貝
赤貝

Akagai
ark shell

148 148
2 pcs 

カキ
生蠔

Kaki
Oyster

128
1 pcs



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

MAKI & TEMAKI ROLLS Signature dish  廚師推介

スパイシートロたたき卷
辣吞拿魚腩卷

Spicy toro 115

アボカド鰻卷
鰻魚牛油果卷

Smoked eel & avocado 115

かっぱ卷
青瓜卷

Cucumber 50

鉄火卷 
吞拿魚卷

Tekka tuna 88

燒大トロ たたき卷
燒大吞拿魚腩卷

Grilled o-toro 108

帆立貝のカリフォルニア卷 
帶子加州卷

Scallop California 98

焼サーモンと鰻の巻き寿司
燒三文魚鰻魚蛋卷

Grilled salmon  & smoked eel 95

鮭の塩燒き柚子風味
鹽燒三文魚配柚子胡椒卷

Grilled salmon  & yuzu pepper 98

いろいろ刺身の太巻き
彩雲卷

Futomaki trio
maguro, hamachi & sake

88

カリフォルニア 
加洲卷

California 88

ネギトロ
碎葱吞拿魚腩卷

Negitoro chopped tuna with spring onion 108

左口ハラミの塩焼き 鰻わさび巻き
燒左口魚裙邊配鰻魚伴芥未醬卷

Seared engawa & eel with wasabi sauce
only available as maki

108



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

TEMPURA & ONMONO Signature dish  廚師推介

枝豆
日本毛豆

Edamame
salted soy bean pods

68

焼き餃子
日式煎餃子

Yaki gyoza
pan-fried pork dumplings

95

チャーシューメン 醤油
日式叉燒配豉油雞湯拉麵

Shoyu ramen
chicken broth with 5 slices of char siu,
kikurage mushrooms & nitamago egg

198

和牛と野菜のうどん
和牛雜菜烏冬

Wagyu beef and vegetables with udon 248

ほうれん草の胡麻和え
手磨芝麻醬伴菠菜

Wilted spinach with home-made sesame seed sauce 95

茶碗蒸し
日式蒸蛋

Japanese steamed egg custard with chicken dashi 
20 minutes preperation

85

野菜天婦羅
雜菜天婦羅

Mixed vegetable tempura 145

海老天婦羅
炸蝦天婦羅 5 pcs

Prawn tempura 198

カレーうどん
咖喱豚肉烏冬或白飯

Pork curry with udon or rice 208

チャーシューメン 豚骨
日式叉燒配豬骨濃湯拉麵

Shiro ramen
rich pork broth with 5 slices of char siu,
kikurage mushrooms & nitamago egg

198

かつどん
滑蛋豬扒飯

Katsu don pork cutlet with egg on rice 248



Japanese green tea $12 per person • 日式綠茶 每位 $12

Subject to 10% service charge • サ-ビス料金を別途10%頂戴いたします • 所有價目另設加一服務費

BEVERAGES & DESSERT

デザート盛り合わせ
Shiro dessert platter
A mini selection of sweet but light delicacies, 
perfect for lunch
甜品拼盤

98

DESSERT

黒ゴマ  Black sesame  /  黑芝麻
ゆず  Yuzu  / 日本柚子
グリーンティ  Green tea  / 綠茶
小豆  Red bean  /  紅豆
バニラ  Vanilla  /  雲呢拿

60

ICE CREAM (per scoop)

ダブルエスプレッソ
Double espresso  /  雙份意式濃縮咖啡

48

COFFEE & TEA

エスプレッソ
Espresso  /  意式濃縮咖啡

42

ラテ
Latte  /  拿鐵

42

カプチーノ 
Cappuccino  /  卡布奇諾

42

モカ
Mocha  /  摩卡咖啡

42

綠茶
Green tea  /  綠茶

（お一人様）

12

グリーンティ
Iced green tea  /  冰綠茶
(お一人様）

25

イングリッシュブレクファースト, 
アールグレイ, ペパーミント
English breakfast, Earl grey or Peppermint

英式早餐，伯爵茶或薄荷

42

Cool green tea  /  日式綠茶凍飲 52

SHIRO SIGNATURE TEA

Our iced cool green teas are blended with exotic and 
refreshing tropical fruits.

ミントとライチ緑茶
Mint & lychee green tea  /  薄荷荔枝綠茶 

ライムと蜂蜜緑茶
Lime & honey green tea  /  蜂蜜青檸綠茶 

オレンジジュース
Orange  /  橙汁 

アップルジュース
Apple  /  蘋果汁

マンゴージュース
Mango  /  芒果汁

パイナップルュース
Pineapple  /  菠蘿汁

グアバュース
Guava  /  蕃石榴汁

お好みミックス
 Mix your own  /  自選果汁

42

FRUIT JUICES

San. Pellegrino                                                

Acqua Panna

60

MINERAL WATER (500ml) 

60

Signature dish  廚師推介

コーヒー
Coffee  /  咖啡

42

パイナップルとパッションフルーツ緑茶
Pineapple & passion fruit green tea  /  菠蘿熱情果綠茶

グアバと生姜緑茶
Guava & ginger green tea  /  生薑番石榴綠茶 




